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INDIRIZZO
TELEFONO
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NAZIONALITA
DATADI NASCITA

P.IVA
PROFESSIONE

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

Nome e indirizzo del datore di
lavoro Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore

Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

CcVv

Marilena Mento

Anno 2018 ad oggi

Consulente per HACCP, certificazioni di qualita, tracciabilita, ricerca e sviluppo
nel settore riso:

Risi&co srl 2018-2022

Riseria Vignola 2020 per progetto di analisi sensoriale con ricerca e sviluppo
Ideariso soc agr srl 2020-ad oggi

Riso&Riso srl 2022-ad oggi

Azienda Risicola Varalda 2023 per progetto tracciabilita ed etichette

Anno 2022 ad oggi

Ordine dei Tecnologi Alimentari Piemonte e Valle d'Aosta
Via Perazzi 23, Novara (NO) Italia

Segretario

Anno 2020-2021-2022

ASL Vercelli

Corso Mario Abbiate 21, Vercelli (VC) Italia

Osservatorio Epidemiologico

Coordinamento Progetto Dedalo Volare sugli Anni, Comunicazione Progetto Dedalo Vola

Anno 2019-2020

Istituto Sacro Cuore Vercelli Ciofs Piemonte

Corso ltalia 106, Vercelli (VC) Italia

Istituto di formazione

Insegnante per corsi di promozione, valorizzazione e gestione della filiera agroalimentare

Anno 2018-2019

Sage servizi srl

Corso Pirmo Levi 23, 10098 Torino (TO) Italia

Studio di consulenza e formazione

Insegnante per corsi di autocontrollo e igiene nella ristorazione e SAB (ex REC)

Anno 2018-2019

En.A.l.P. Piemonte — CSF Borgosesia

Via Isola di Sotto 65, 13011 Borgosesia (VC), Italia
Associazione per la formazione professionale

Insegnante per corso IFTS in tema di sostenibilita ambientale e riutilizzo sottoprodotti

Anno 2018-2019
Formater
Via Duchessa Jolanda, 26 Vercelli (VC), Italia

Associazione per la formazione professionale

©Unione europea, 2002-2015 | europass.cedefop.europa.eu Paginal/6


mailto:marilena.me@hotmail.it

$<europass

Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore

Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore
Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro
Tipo di azienda o settore

Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore

Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di

Lavoro, Tipo di azienda o settore

Curriculum Vitae Sostituire con Nome (i) Cognome (i)

Insegnante per LaRSA in materia di igiene degli alimenti

Anno 2018-2019

I.C. Verolengo

Piazza Sandro Pertini, 1, 10038 Verolengo (TO)

Scuola Infanzia

Approfondimento-laboratorio sugli alimenti, sull'alimentazione e sul riso

Anno 2018-2019

Istituto Sacro Cuore Vercelli CIOFS-Piemonte
Corso Italia 106, Vercelli (VC) Italia

Istituto di formazione

Insegnante per il corso ITS-tecnico superiore della produzione e trasformazione cerealicola e risicola,
addetto alla gelateria, tecnico commerciale delle vendite, ifts, tecnico dei servizi di promozione e
accoglienza, laboratorio di analisi sensoriale per le materie di igiene,qualita, salute e sicurezza sul
lavoro, ambiente, analisi sensoriale.

Anno 2017-2018

Istituto Sacro Cuore Vercelli

Corso Italia 106, Vercelli (VC) Italia

Istituto di formazione

Insegnante per il corso ITS-tecnico superiore della produzione e trasformazione cerealicola e risicola

Da dicembre 2017-Febbraio 2019

Alessio s.r.l. e poi Dussmann Service s.r.l.

Via Papa Giovanni XXIII, 4, 24042 Capriate San Gervasio (BG), Italia
Azienda multiservizi

Settore della ristorazione collettiva: produzione di pasti rivolti a utenze esterne, secondo le diverse
tecniche, quali il legame fresco/caldo, il legame refrigerato e il legame cook&chill.

Ufficio qualita, sicurezza e ambiente: mantenimento delle certificazioni, revisione dei manuali di
autocontrollo integrati con le certificazioni volontarie ISO 9001 e ISO 22000, revisione del manuale
ISO 14000, formazione del personale in materia di igiene e di autocontrollo, gestione della tracciabilita
per diete normali e diete speciali (senza glutine, senza uovo, senza lattosio etc...), audit interni. In
team.

Gennaio 2015 — Novembre 2017

Risi&co srl

Strada delle Grange 8, 13034 Lignana (VC), Italia

Industria alimentare a Vercelli

Settore cerealicolo — produzione e confezionamento di prodotti da forno dolci e salati e snack a base
di cereali, confezionamento di riso e preparati per risotti, confezionamento di frutta secca
Responsabile qualita: tenuta ed aggiornamento del manuale HACCP e ISO 22000 acquisita nel 2016,
realizzazione del piano HACCP secondo normativa FDA, mantenimento delle certificazioni BIO e
Nocciola Piemonte IGP, acquisizione autorizzazione ministeriale per la realizzazione di prodotti senza
glutine; realizzazione e verifica etichette secondo normativa italiana, europea, canadese, dei paesi
arabi, degli stati uniti; gestione tracciabilita, piano di campionamento delle analisi chimico-
microbiologiche, aggiornamento della normativa di settore, formazione del personale in tema di
autocontrollo, igiene, gestione delle contaminazioni crociate (senza glutine, biologico, Nocciola
Piemonte IGP, allergeni vari).

Anno 2016-2017

Istituto Sacro Cuore Vercelli
Corso Italia 106, Vercelli (VC) ltalia
Istituto di formazione
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Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore

Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
lavoro

Tipo di azienda o settore

Principali mansioni

Nome e indirizzo del datore di
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE

Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

CcVv

Insegnante per il corso ITS-tecnico superiore della produzione e trasformazione cerealicola e risicola

Anno 2015 - 2016
0O.N.A.S. Organizzazione Nazionale Assaggiatori Salumi

Via Roma 103, Fossano (CN), Italia

Associazione no profit che programma e realizza peri Soci, corsi di formazione per Tecnici
Assaggiatori di salumi.
Titolo di Maestro Assaggiatore e insegnante

Anno 2014

La Baito snc

Frazione Ghigo 1, 10060 Prali (TO), Italia

Studio di amministrazione condominiali e fornitura servizi

Attivita di segreteria: stesura verbali riunioni di condominio, ricevimento e registrazione e versamento
pagamenti, aggiornamento software gestionale, smistamento mail e telefonate

Luglio — Dicembre 2013

Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari (DISAFA) dell'Universita degli studi di Torino
ULF Tecnologie Alimentari, Via Leonardo da Vinci 44, 10095 Grugliasco (TO), ltalia
Partecipazione con borsa di studio al progetto di ricerca di cagli vegetali per la realizzazione di
formaggi, analisi chimiche sugli alimenti con tecnica HS-SPME-GC-MS.

Aprile — Settembre 2012

Raspini spa

Via Piscina 73, 10060 Viotto (TO), Italia
Settore di trasformazione delle carni in salumi

Tirocinio extracurriculare nell'ufficio programmazione della produzione per lo sviluppo di cantieri di
Lean Production: 5S, SMED, OEE.

Febbraio — Settembre 2009

Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari (DISAFA) dell'Universita degli studi di Torino
ULF Patologie Vegetali, Via Leonardo da Vinci 44, 10095 Grugliasco (TO), ltalia

Tirocinio per individuazione e caratterizzazione molecolare di Fusarium spp su campioni di riso.

Reg. UE 382/2021, sicurezza alimentare
ConAICQ

2022

Aggiornamento BRC v.8, IFS Food 7
Con OTAP

2022

Conoscere la GDO
Con Lab.To. Cam.Com.

2022

La certificazione volontaria UNI EN ISO 22000
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Titolo

Titolo

Titolo
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Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

Curriculum Vitae Sostituire con Nome (i) Cognome (i)

Con Lab.To. Cam.Com.

2021

Etichettatura alimentare: Origine e ingrediente primario
ConLab.To. Cam.Com.

2020

Corso Internal Food Safety Auditor ISO 22000
Con CheckFruit

2019

Corso SPM: Sensory Project Manager
Con SISS

2019

Corso BRC: Dalla versione 7 alla 8 dello standard BRC FOOD
ConBSle OTAP
2019

Corso per ASPP —Addetto al servizio prevenzione e protezione
Con Aias Academy
2018

Corso per PCQI
Con FSPCA
2017

International Food Safety Auditor ISO 22000
NSF Italy
2015

Tecnico Esperto in Sistemi di Gestione per la Qualita e la Sicurezza
Alimentare

NSF Italy
2015

Auditor interno per standard internazionali delle catene distributive
NSF Italy
2015

Auditor — Lead Auditor di Sistemi di Gestione per la Qualita
Check fruit & Tecnogranda , Corso qualificato KHC
2015

Diploma di Professionista in Analisi Sensoriale sul Riso
AcquaVerdeRiso s.r.l.

Corso Liberazione 18, 28041 Arona (NO), Italia

2015

Miglior assaggiatrice di riso da risotto
Acquaverderiso s.r.l. in occasione di Premio Tinarelli 2017
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Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

Titolo

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre

Altre lingue

Inglese
Francese

Competenza digitale

Patente di guida
ULTERIORI INFORMAZIONI

Hobby

CcVv

Corso Liberazione 18, 28041 Arona (NO)
2017

Giudice qualificato assaggiatore
Centro Studi Assaggiatori

Galleria Vittorio Veneto 9, 25128 Brescia (BS), Italia
2015

Prodotti da forno la tradizione che si rinnova
Convegno O.T.A.P. E Laboratorio Chimico della Camera di Commercio di Torino
2013

Tecnologo Alimentare
Iscrizione all'albo dei Tecnologi Alimentari del Piemonte e della VValle d'Aosta

= Ottobre - Novembre 2012

Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari

Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari (DISAFA) dell'Universita degli studi di Torino
Via Leonardo da Vinci 44, 10095 Grugliasco (TO), ltalia

= Settembre 2010 — Settembre 2012

Allergie e intolleranze alimentari dalla clinica alle biotecnologie
Convegno S.I.N.U.

= 2008

Laurea Triennale in Tecnologie Alimentari per la Ristorazione

Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Aimentari (DISAFA) dellUniversita degli studi di Torino
Via Leonardo da Vinci 44, 10095 Grugliasco (TO), ltalia

= Settembre 2006 — Settembre 2010

Diploma di Liceo Scientifico Linguistico inglese - francese
Lisceo Scientifico M. Curie di Pinerolo (TO)

= Settembre 2001 — Luglio 2006

|
Italiano
COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA
Ascolto Lettura Interazione Produzione orale
Buono Sufficiente Buono Sufficiente Buono
Sufficiente Sufficiente Sufficiente Sufficiente Sufficiente
ECDL
B
|
Sport (nuoto)
Lettura

Strumento musicale: flauto traverso
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DICONO DI ME...
09/05/2019  Donna Moderna —inserto pag. 126-127 “Va dimoda il Riso!”

16/04/2019  https:/imww.lastampa.it’2019/03/16/societa/la-sommelier-del-riso-in-ogni-chicco-sento-un-fiore-
tjlUtFOY bxdlJJ8qrvHyKJ/premium.html

30/10/2018  http://www.unipopvercelli.it/sito/in-unipop-si-formano-i-sommelier-del-riso/

Ai sensi dell'art. 46 DPR 445/2000 io sottoscritta Marilena Mento nata a Pinerolo (TO) il 22/05/1987, dichiaro che le informazioni contenute nel
presente curriculum sono veritiere e verificabili.

MW‘E_NJDW

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel cv ai sensi dell’art 13 del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 “Codice in
materia di protezione dei dati personali” e dell'art. 13 del GDPR (Regolamento UE 2016/679).

Vercelli, 28/01/2024
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